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RESTAURANT

by ARTIGIANO IN FIERA

Vingiflio - Omutia,vinci
Parmigiana di trota bianca, crema di grano arso
Tartare di ricciola, terrina di carote e yuzu
Cappasanta scottata, cetriolo al Gin
Gelatina di piselli, cavolfiore romano, Fontina DOP d’Alpeggio

Abdda Menini - | guandi amovi 50n0 dermpre in cauniming
Salmerino delle Alpi, sentore di oliva cilentana,
chimichurri, mela in osmosi di cardamomo

Hononé de Balzac - C tutto, una vito, in wiow dumone
Tortello di coniglio alla cacciatora, ristretto di gallina e gamberi

Anthwn Rimbaud - Lumone & da neinwentane, i 50
Sorbetto al finocchio, levistico, gel di sedano verde

Anacneonte - Dimuovo amo e non armo, son Lolle e non [ofle

Cuancetta divitello, spuma di burrata,
zuppa divongole al Riesling dell'Oltrepo Pavese

Elizabeth Bamett Buowning - Chi ama, crede nelimpossibile

Cremoso al lampone, bon bon di zuppa inglese, gel allAlchermes

120 euro a persona

160 euro a persona
con abbinamento calici

AN

Acqua 3,00 euro
Bibite 4,00 euro
Caffé 4,00 euro

Coperto 5,00 euro
Vino al calice da 8,00 euro

14 Wm 2023, ’ Birre da 7,00 euro
0me20.30 Cocktail da12:oo euro



