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RESTAURANT

by ARTIGIANO IN FIERA

San Valentino 2024

Ohe 20,30

mac{ame Bova’zy

Emulsione di pomodoro, basilico e tonno rosso "

e Ostrica e gelato al passion fruit
Ricotta, miele del Lario al peperoncino e cannella

. Anna Kanenina e il Conte ’Vwrzs@

Torzella, scampo in brodo di sedano rapa, burro di nocciola

' Jane Ee e Mh. Rochestr .

Raviolo di patata rossa di Cetica,
ragout di crostacei, burro acidulo

Cathy e Heathelff

Carnaroli al the matcha, astice e n'duja

Elzabeth ¢ M. :ba’zcy

¢ Bergamotto, kefir e chartreuse

Foventino Ariza e Fevmina Daza

Ricciola, ricci di mare e topinambur

.S)ca’zlett O Mara e ,?/zett /.gutle’z

Ivoire, melograno fermentato e caviale

Euro 130
Euro 180 con abbinamento calici

Acqua 3,00 euro | Bibite 4,00 euro | Caffe 4,00 euro | Coperto 5,00 euro
Vino al calice da 8,00 euro | Birre da 7,00 euro | Cocktail da 12,00 euro
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